	Наименование Проекта с ИРН номером 
	AP23489239 Биомиметические съедобные защитные пленки на основе микро и нанодисперсии кутина для консервации пищевых продуктов

	Актуальность/ Абстракт
	В пищевой промышленности существует острая потребность в разработке новых экологически чистых материалов, в частности разработке устойчивых альтернатив синтетическим пленкам на основе продуктов нефтепереработки, применяемых в качестве упаковочных материалов пищевых продуктов. Данные альтернативные материалы могут быть получены из возобновляемых ресурсов, например из агропродовольственных отходов, и быть пригодными для компостирования 
Более того, существует особый интерес в разработке съедобных гидрофобных биополимерных пленок для консервирования пищевых продуктов с желаемыми влагозащитными свойствами и с использованием концепций экологически чистых технологий. В этой связи, разработка новых, продвинутых и специализированных технологических подходов имеет первостепенное значение для решения данных сложных вызовов.

	Цель (согласно заявке)
	Разработка научно-обоснованного подхода для получения биомиметических съедобных барьерных пленок для консервирования пищевых продуктов с использованием нерастворимых в воде биополимеров, полученных путем высокоэффективной утилизации агропродовольственных отходов

	Ожидаемые результаты
	1. Будут проведены исследования по выделению кутина из агропродовольственных отходов и оптимизация по выходу и свойствам материала выделения кутина, пригодного для получения наночастиц кутина.
2. Будут синтезированы наночастицы кутина различными методами и определены их коллоидно-химические свойства, такие как стабильность во времени, влияние pH на дзета-потенциал, поверхностное натяжение, дилатационные реологические свойства и изоэлектрическая точка pI. Будут оценены различные составы дисперсий наночастиц кутина в воде для получения пленок кутина путем коалесценции наночастиц кутина.
3. Будут охарактеризованы пленки на основе кутина и получены прототипы гидрофобных биополимеров, съедобных барьерных пленок для консервации пищевых продуктов.
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